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Tarkastuksen perusteet
Elintarvikelain (297/2021) nojalla suoritettu valvontasuunnitelman mukainen tarkastus.

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Rakenteiden kunnossa on pienia epékohtia.

Havainnot ja toimenpiteet

Keittion lattiassa on paikoitellen kulumaa/ tummentumaa seka paikoin halkeamia, mutta valitonta
korjausta vaativaa kulumaa ei havaittu. Tarkastuksella tehtyjen havaintojen perusteella ilmanvaihto,
valaistus ja viemarijarjestelma ovat toimivia ja riittavia.

Toimenpiteet:
< Toimijan tulee laatia korjaussuunnitelma havaittujen puutteiden osalta ja alkaa
tarvittaessa noudattamaan sitéd oma-aloitteisesti.

Toimijan velvollisuus on olla tarvittaessa yhteydessa elintarvikehuoneiston tilojen
omistajaan/vuokranantajaan, mikali rakenteissa havaitaan korjaamista edellyttavia puutteita.
Terveysvalvonta ei |&heté tarkastuskertomusta tilojen omistajalle/vuokranantajalle.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteet, laitteet ja tyovalineet ovat kunnossa.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet ovat puhtaita ja jarjestyksessa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, laitteet ja tydvalineet ovat puhtaita.
Siivousvalineet ovat hyvékuntoisia ja puhtaita.

3.5. Haittaeléinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldaimia tai niihin viittaavia merkkeja ei havaita.

Toimipaikassa on kissa. Joten toimipaikan tulee huolehtia, ettd lemmikkielaimia ei kuitenkaan saa vieda
tai paastaa keittioon tai muihin elintarvikkeen kasittely- tai varastointitiloihin. Toimijan on elintarvikelain
(297/2021) mukaisesti huolehdittava, etta tuotettavien, valmistettavien, sailytettavien tai kasiteltavien
elintarvikkeiden turvallisuus ei vaarannu.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella tehtyjen havaintojen perusteella henkildkunnan toiminta elintarvikehuoneistossa on
hygieenisté. Tehtyjen havaintojen mukaan toiminta elintarvikehuoneistossa on jarjestetty siten, ettei
mikrobiologista ristikontaminaatiota tapahdu elintarvikkeiden késittelyn aikana.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kéasienpesupiste toimii ja se on varustettu nestesaippualla, kertakayttoisilla kasipyyhkeilla ja roska-
astialla.

4.3. TyGvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla, joka tydskentelee elintarvikkeiden k&sittelyalueella, on tyéhon soveltuvat puhtaat
vaatteet (ja tarvittaessa suojavaatteet).

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkildille, jotka kasittelevat pakkaamattomia kuumentamattomina tarjoiltavia elintarvikkeita, on tehty
terveydentilan selvitys salmonellatartunnasta. Elintarvikealan toimija on varmistanut asian jokaiselta
tyontekijalta, jolta selvitys vaaditaan.

4.5. Henkilokunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilokunta on perehdytetty omavalvontaan heidan tyétehtaviensa edellyttamalla tavalla.
Omavalvonnalla on nimetty vastuuhenkild.

Elintarvikkeita kasittelevat henkilot on ohjattu ja koulutettu elintarvikehygienian asioissa heidan
tybtehtaviensa edellyttamalla tavalla.

Toimija valvoo, etta henkil6t noudattavat annettuja ohjeita.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikealan toimija on varmistanut, ettd jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
kasittelevalla tyontekijalla on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi.

2 (4



Elintarvikelain edellyttdma kirjanpito tyontekijdiden hygieenisestéa osaamisesta on laadittu. Kirjanpito on
séhkoisessa jarjestelmassa.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden sdilyttamisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetaan niille varatuissa paikoissa ja soveltuvissa olosuhteissa.
Muiden tavaroiden ja tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi ja sailytys elintarvikehuoneistossa ei
aiheuta elintarviketurvallisuuden heikentymistd. Varastoissa ei havaita vanhentuneita elintarvikkeita.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampédtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden jaahdyttaminen on asianmukaista.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Tarjolla olevien elintarvikkeiden lampdétilahallinnassa ja omavalvonnassa pienia puutteita.

Havainnot ja toimenpiteet

Jokaisessa osastokeittiossa havaittiin yksittaisia poikkeamia tarjoiltavien elintarvikkeiden
omavalvontakirjauksissa, tarkastuksen aikana ei ollut ruokaa tarjolla. Kuuman ruoan lampdtiloista on
mitattu joissakin tapauksissa alle +40 °C:n lampétiloja, ja salaateissa on ollut yli +12 °C:n
mittaustuloksia. Paéasaantoisesti ruokien lampdtilat on ollut kuitenkin vaatimusten mukaisia.

Ohje:

¢ Pida kuumana tarjoiltava ruoka vahintaan +60 asteisena. Voit pitaa ruokaa tarjolla vain
kerran.

« Voit pitda ruokaa tarjolla vain kerran. Kun ruoan lampdétila pysyy korkeintaan +6 asteessa,
tarjollapitoajalle ei ole rajoituksia. Ruoan lampdtila saa nousta enintdan +12 asteeseen,
jolloin ruokaa saa pitda tarjolla enintdan 4 tuntia.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT
13.3. Markkinointi

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimipaikalle tehtiin tehostettu sosiaalisen median valvonta. Tarkastuksen yhteydessa toimijalta
kysyttiin heidan markkinointiin kayttamat sosiaalisen median kanavat.

Toimija kayttamia sosiaalisen median kanavia: Facebook, Instagram
Kanavia kaytetaan seuraavilla nimilla:
« Facebook: Mainiokoti Koski, Instagram: @mainiokotikoski

Toimipaikalla on vahaistéa elintarvikkeiden markkinointia sosiaalisenmedian kanavissa ja markkinointi on
tarkastetuilta osin totuudenmukaista eika johda kuluttajaa harhaan.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toiminta vastaa omavalvonnan naytteenotto- ja tutkimussuunnitelmaa.

Naytteenottajalla on riittava asiantuntemus naytteen ottamiseen ja kasittelyyn.
Tutkimustuloksia tarkastellaan ja tulosten tai poikkeamien kehityssuuntien tarkastelua tehdaan
asianmukaisesti.

Poikkeamien johdosta ryhdytaan oikeisiin ja riittéviin toimenpiteisiin.

Tulosten tarkastaminen ja mahdolliset korjaavat toimenpiteet kirjataan.

Lisatiedot
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Henkil6tietoja kasitellaédn ymparistdterveydenhuollon lakisdateisten tehtévien hoitamiseksi. Lisétiedot
henkildtietojen kasittelysta I6ytyvat ymparistdterveydenhuollon informointiasiakirjasta.

Tarkastuksen toimittaminen ei merkitse kannanottoa tarkastamatta jaévien asioiden turvallisuuden
osalta. Vastuu toiminnasta on toiminnanharjoittajalla. Asiakirjan saa kopioida vain kokonaan. Muussa
tapauksessa kopioinnista on saatava kirjallinen lupa.

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002 elintarvikelainsaadantta koskevista
yleisista periaatteista ja vaatimuksista

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 2017/625 virallisesta valvonnasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus (834/2014) elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Hallintolaki (434/2003)

Maksu 268,00 €

Maksuperusteet

Kouvolan kaupungin ymparistdterveydenhuollon 1.6.2026 voimaan tullut maksutaksa. (Tekninen
lautakunta 28.05.2026 § 116)

Tarkastaja Henna Korjus
TERVEYSTARKASTAJA
+358206157900
henna.korjus@kouvola.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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