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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kaytossa on toimijan itse laatima suunnitelma elintarvikehuoneiston omavalvontaan.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittiossad kuumennetaan jaahdytettyna toimitettu lounasruoka, valmistetaan aamu- ja véalipalat.
Keittidssa on 4 vesipistettd. Kaytdssa on vesipisteellinen siivousvalinekaappi. Ylakerran keittiossa on
kolme vesipistetta ja vesipisteellinen siivousvalinekaappi. Henkilokunnalle on pukeutumistila ja WC.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.5. Haittaelainten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaelaimia tai niihin viittavia merkkeja ei havaittu.

3.6. Jatehuolto
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.2. Késihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.3. Tyovaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden sailyttamisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampédtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Lampdtiloja tarkastettiin kylmalaitteiden omista mittareista seka mittaamalla elintarvikkeiden lampétiloja.
Elintarvikkeiden lampdtiloissa ei todettu huomautettavaa. Omavalvonnan lampétilaseuranta toimitettiin
tarkastettavaksi ja se oli kunnossa.

6.3. Elintarvikkeiden sailyttaminen kuumana ja uudelleenkuumennus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Uudelleen kuumennettavien elintarvikkeiden lampétiloja seurataan ja niihin liittyvé kirjanpito oli
kunnossa.

6.6. Pakasteiden ja jAadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonnan lampdtilaseuranta toimitettiin tarkastettavaksi ja se oli kunnossa.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillaén pito ja ristikontaminaatio
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT
13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT
16.1. Muiden kuin eléinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

16.9. Eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO
18.1. Oiva-raportin esillapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Lisatiedot

OIVA-RAPORTTI:

Viimeisin Oiva-raportti on laitettava esille asiakassisaankaynnin yhteyteen niin, etté kuluttaja voi lukea
sen helposti. Oiva-raportti on tulostettava itse. Yrityksen verkkosivuilla on oltava séhkoinen versio Oiva-
raportista tai linkki oivahymy.fi-sivulle. Oiva-raportti tai linkki on sijoitettava verkkosivuille niin, ettd se on
kuluttajalle helposti havaittavissa. Lisatietoja: www.oivahymyfi

Sovelletut sddnnokset

Elintarvikelaki (297/2021), Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021),
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta, Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille, Maa- ja
metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014), Eldaimista saatavien
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http://www.oivahymy.fi/

33
elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004, Hallintolaki (434/2003)

Lasku: Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin Taloushallintopalveluista.

Maksu 245,00 €

Maksuperusteet

Elintarvikelaki (297/2021) 73 8: Helsingin kaupungin ympéristoterveydenhuollon taksa 1.3.2024 (32 §,
15.02.2024)

Tarkastaja Olli Perala
ELINTARVIKETARKASTAJA
+358404839714
olli.perala@hel.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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