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Lähettäjä

Lohjan ympäristöterveyspalvelut
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Vastaanottaja

Mainiokoti Hortensia

Nyhkäläntie 43 B

03600 Karkkila

Tarkastuskertomus
Elintarviketoimiala

Pvm 7.8.2026

Tapahtumatunnus 2092321

  

 

Asia Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus. 
Toimija Hoivamme Länsi-Uusimaa Oy (3258733-6)

Kohde Mainiokoti Hortensia

Nyhkäläntie 43 B, 03600 Karkkila

Toiminnan nimi Mainiokoti Hortensia

Toiminta Suurkeittiö, laitoskeittiö (koulut, sairaalat ym.)

Aika 29.7.2026

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Päivi Kohonen

Toimipaikan edustaja Emmi Tossavainen

Tarkastuksen perusteet
 
Elintarvikelaki (297/2021) 40 §
Lohjan ympäristöterveyspalvelut, ympäristöterveydenhuollon valvontasuunnitelma vuodelle 2026
 
 

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Toimijalla on kirjallinen omavalvontasuunnitelma, jota ollaan juuri päivittämässä,
 
2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tilat ovat toiminnan luonteeseen ja laatuun nähden soveltuvat. Keittiössä valmistetaan 
asumispalveluyksikön ruoka.
 
2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tilojen kunnossa ei ole huomautettavaa.
 
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja järjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyvä yleinen siisteys, puhtaus ja järjestys.
 
3.5. Haittaeläinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Haittaeläimiä tai niihin viittaavia merkkejä ei ollut havaittavissa.
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3.6. Jätehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Jätehuolto on järjestetty asianmukaisesti,
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Henkilökunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.
 
4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Käsienpesupiste toimii ja on asianmukaisesti varusteltu.
 
4.3. Työvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Henkilökunnalla on työhön soveltuvat puhtaat vaatteet.
 
4.4. Henkilökunnan terveydentilan seuranta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Terveydentilaselvitys on tehty.
 
5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KÄSITTELYHYGIENIA

5.4. Sulattamisen, jäähdyttämisen ja jäädyttämisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Jäähdyttäminen on toteutettu asianmukaisesti.
 
5.6. Elintarvikkeiden säilyttämisen ja varastoinnin hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeet ja raaka-aineet säilytetään niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa 
lainsäädännön mukaisesti.
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.2. Jäähdytettyjen tilojen ja kylmässä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden säilytyslämpötilat ovat lainsäädännön vaatimusten mukaiset.
 
6.9. Lämpötilahallinta myynnissä ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tarjolla olevien elintarvikkeiden lämpötilat ovat olleet lainsäädännön vaatimusten mukaiset. 
Omavalvonnan mukaiset lämpötilamittaukset on tehty ja kirjattu.
 
7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden esillä pidossa ruoan tarjolla olon aikana ei ole huomautettavaa.
 
10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillään pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erillään pito ja ristikontaminaation hallinta ovat 
vaatimusten mukaisia.
 



3 (4)

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT

14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Käytössä olevat kertakäyttöhansikkaat ovat elintarvikekäyttöön soveltuvat.
 
15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden vastaanotto on asianmukaista.
 
17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Näytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Omavalvontasuunnitelman mukaisia pintapuhtausnäytteitä on otettu ja tulokset olivat kohteessa 
tarkastettavissa.
 
18. OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO

18.1. Oiva-raportin esilläpito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Sekä Mainiokoti Hortensian ilmoitustaululla että verkkosivuilla oli nähtävillä toiseksi viimeisin Oiva-
raportti (25.11.2024) ei viimeisin Oiva-raportti (30.6.2025).
 
Huomioikaa, että esillä tulee olla aina viimeisin Oiva-raportti.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta
 
  

Lisätiedot
 
Tarkastuksen toimittaminen ei merkitse kannanottoa tarkastamatta jäävien asioiden asianmukaisuuden 
osalta. Vastuu toiminnasta on aina toiminnanharjoittajalla ja tarkastus ei muuta toimijan vastuuta.
 
HUOM. Toimijan tulee tulostaa itse tämän tarkastuskertomuksen lopussa oleva Oiva-raportti ja laittaa 
esille asiakkaiden helposti havaittavaan paikkaan. Tuloste voi olla joko värillinen tai mustavalkoinen. 
Postitettavista Oiva-raporteista on luovuttu. Lisäksi Oiva-raportti tulee esittää toimijan verkkosivuilla. 
Lisätietoja saa sivulta www.oivahymy.fi.
 
Toiminnoissa tapahtuvista muutoksista voi ilmoittaa ympäristöterveydenhuollon sähköisen 
ilmoituspalvelun kautta https://ilppa.fi/etusivu
 
Sovelletut säännökset
 
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Elintarvikelaki (297/2021)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
 
  

Maksu 208,00 €
 
Maksuperusteet
 
Maksu määräytyy Lohjan ympäristöterveyspalveluiden ympäristöterveydenhuollon maksutaksan (Lohjan 
ympäristöterveyslautakunta 30.9.2025 § 54) mukaisesti. Tuntihinta on 66 euroa. Tarkastusaika sisältää 
valmistautumisen, tarkastuksen tekemisen ja tulosten käsittelyn, muttei matkoihin käytettävää aikaa. 
Matkakustannukset laskutetaan siten, että kohteen sijainti yhteistoiminta-alueella ei vaikuta 
matkakustannusten suuruuteen. Matkakustannuksista laskutetaan kiinteä summa 43 euroa. Lasku 
toimitetaan erikseen.
 
 
  

  

Tarkastaja Päivi Kohonen

TERVEYSTARKASTAJA

www.oivahymy.fi
https://ilppa.fi/etusivu
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+358505941574

paivi.kohonen@lohja.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja



Oiva-raportti • Oiva-rapporten 
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

2092321

Valvontakohde • Tillsynsobjekt
Mainiokoti Hortensia
Nyhkäläntie 43 B, 03600 KARKKILA • Nyhkäläntie 43, 03600 KARKKILA

Viimeisin tarkastus • 
Senaste inspektion

29.7.2026
Oivallinen •  
Utmärkt

Arvosanat yhteensä KPL • 
Resultat inalles ST

kpl • st

Oivallinen • Utmärkt 20

Hyvä • Bra

Korjattavaa • Bör korrigeras

Huono • Dåligt

Aikaisemmat tarkastukset • 
Tidigare inspektioner

30.6.2025
Oivallinen •  
Utmärkt

25.11.2024
Oivallinen •  
Utmärkt

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 29.7.2026

Omavalvonta • Egenkontroll Oivallinen • 
Utmärkt

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito • Lokalernas och redskapens 
lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Oivallinen • 
Utmärkt

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus • Lokalernas, ytornas och redskapens renhet Oivallinen • 
Utmärkt

Henkilökunnan toiminta ja koulutus • Personalens arbete och utbildning Oivallinen • 
Utmärkt

Elintarvikkeiden tuotanto- tai käsittelyhygienia • Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien Oivallinen • 
Utmärkt

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta • Kontrollen av livsmedlens temperaturer Oivallinen • 
Utmärkt

Myynti ja tarjoilu • Försäljningen och serveringen Oivallinen • 
Utmärkt

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet • Allergi och intolerans orsakande ämnen Oivallinen • 
Utmärkt

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit • Förpackningsmaterial och andra kontaktmaterial Oivallinen • 
Utmärkt

Elintarvikkeiden toimitukset • Leveranserna av livsmedel Oivallinen • 
Utmärkt

Elintarvikkeiden tutkimukset • Livsmedelsundersökningarna Oivallinen • 
Utmärkt

Oiva-raportin esilläpito • Oiva-rapportens presentation Oivallinen • 
Utmärkt

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Valvontayksikkö • Tillsynsenhet
Lohjan ympäristöterveyspalvelut •
Lojos miljöhälsotjänster

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi 
viimeistään 17.8.2026 •
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi 
senast 17.8.2026
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